
Benvenu t i  
a  l a  Tav e rna!  

S C H Ö N ,  D A S S  I H R  D A  S E I D .

B E I  U N S  T R E F F E N  I T A L I E N I S C H E
T R A D I T I O N ,  G U T E R  G E S C H M A C K  U N D
E C H T E  G A S T F R E U N D S C H A F T
A U F E I N A N D E R .  

W I R  M Ö C H T E N  E I N E N  O R T  S C H A F F E N ,
A N  D E M  M A N  G E R N E  Z U S A M M E N K O M M T ,
G E M E I N S A M  I S S T ,  E I N  G L A S  W E I N
G E N I E S S T  U N D  F Ü R  E I N E N  M O M E N T  
D E N  A L L T A G  V E R G I S S T .

G U T E S  E S S E N  B R A U C H T  N I C H T  V I E L  –
G U T E  Z U T A T E N ,  L E I D E N S C H A F T  U N D
Z E I T .

G E N I E S S T  E U R E N  A B E N D  B E I  U N S .

B U O N  A P P E T I T O !
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A P E R O L ¹  ( O )  /  H U G O  ( O )  . . . . . . . . . . . . . .  7 , 5 0

S A R T I  S P R I T Z ¹  ( O )  . . . . . . . . . . . . . .  8 , 5 0

P R O S E C C O  ( O )   . . . . . . . . . . . . . .  4 , 9 0

T O M A T E N S U P P E  ( G )  . . . . . . . . . . . . . .  6 , 5 0

Hausgemachte Tomatensuppe, verfeinert mit frischen Kräutern.

M I N E S T R O N E  ( A , L )   . . . . . . . . .  7 , 5 0
Klassische italienische Gemüsesuppe mit saisonalem
Gemüse.

C A P R E S E  ( G )  . . . . . . . . . . . . . .  1 0 , 5 0

Tomaten und Mozzarella mit frischem Basilikum und
Olivenöl extra vergine.

B R U S C H E T T A  ( A )  . . . . . . . . . . . . . .  8 , 0 0

Klassische Bruschetta mit Knoblauch, Tomaten,
Basilikum und Olivenöl extra vergine.

C A R P A C C I O  ( G , M )  . . . . . . . . . .  1 3 , 5 0

Hauchdünn geschnittenes Rinderfilet mit Tomaten,
Rucola, Parmesan und Zitronen-Vinaigrette.
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n

sa
la

te I N S A L A T A  M I S T A  ( G , M )  . . . . . . . . . .  8 , 5 0

C H E F S A L A T  ( B , C , D , G , M ) ² ³  . . . . . . . . . .  1 4 , 5 0

Verschiedene Blattsalate mit Gurken, Tomaten, Radieschen und
Karotten, dazu hausgemachtes Joghurt-Dressing.

Verschiedene Blattsalate mit Gurken, Tomaten, Radieschen,
Karotten, Ei, Paprika, Thunfisch, Scampi und hausgemachtem
Joghurt-Dressing.

I N S A L A T A  D I  T O N N O  ( D , G , M )  . . . . . . . . . .  8 , 5 0

C A P R I C C I O S A  ( C , G , M ) ² ³  . . . . . . . . . .  1 3 , 5 0

Verschiedene Blattsalate mit Thunfisch, Zwiebeln und
hausgemachtem Joghurt-Dressing.

Verschiedene Blattsalate mit Gurken, Tomaten, Radieschen,
Karotten, Ei, Paprika, Vorderschinken, Hähnchenbruststreifen
und hausgemachtem Joghurt-Dressing.

 B
am

bi
n

i

R I G A T O N I  /  S P A G H E T T I  N A P O L I  ( A )  . . . . .  8 , 0 0

Mit Tomatensoße.

R I G A T O N I  /  S P A G H E T T I  B O L O G N E S E  ( A , C , L )  . . .  8 , 5 0

K I N D E R P I Z Z A  ( A , G ) ² ³  . . . . . . . . . .  8 , 5 0

Mit hausgemachter Bolognese.

Wahlweise mit Salami oder Schinken.



P
iz
ze

1 .   M A R G H E R I T A  ( A , G )   . . . . . . . . . . . . .   9 , 5 0

6 .  4  S T A G I O N I  ( A , G ) ² ³  . . . . . . . . .  1 3 , 0 0

mit Tomatensoße und Fior di Latte .

Mit Tomatensoße, Fior di Latte, Schinken, Salami, frischen

Pilzen und Artischocken.

2 .   M A R I N A R A  ( A )  . . . . . . . . .  9 , 5 0

7 .  S P E C I A L E  ( A , G ) ² ³  . . . . . . . . .  1 2 , 9 0

mit Tomatensoße, Knoblauch und Oregano.

Mit Tomatensoße, Fior di Latte, Schinken, Salami und

frischen Pilzen.

4 .  P R O S C I U T T O  ( A , G ) ² ³  . . . . . . . . .  1 0 , 5 0

9 .  4  F O R M A G G I  ( A , G )  . . . . . . . . .  1 2 , 5 0

Mit Tomatensoße, Fior di Latte und Schinken.

Mit Tomatensoße und vier verschiedenen Käsesorten.

5 .  R E G I N E L L A  ( A , G ) ² ³  . . . . . . . . .  1 2 , 0 0

1 0 .  H A W A I I  ( A , G ) ² ³  . . . . . . . . .    9 9 , 5 0

Mit Tomatensoße, Fior di Latte, Schinken und frischen Pilzen.

Mit Tomatensoße, Fior di Latte, Schinken und Ananas.

3 .  S A L A M E  ( A , G ) ² ³  . . . . . . . . .  1 0 , 5 0

8 .  D I A V O L A  ( A , G ) ⁸  . . . . . . . . .  1 2 , 5 0

Mit Tomatensoße, Fior di Latte und Salami.

Mit Tomatensoße, Fior di Latte, Oliven und scharfer Salsiccia.
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1 1 .  O R T O L A N A  ( A , G )  . . . . . . . . .  1 3 , 0 0

1 6 .  A L  S A L M O N E  ( A , D , G )   1 3 , 5 0

Mit Tomatensoße, Fior di Latte und frischem Gemüse.

Mit Tomatensoße, Fior di Latte, Lachs und Rucola.

1 2 .  C A L Z O N E  ( A , G ) ² ³  . . . . . . . . .  1 3 , 0 0

1 7 .  M A R E  E  M O N T I  ( A , G , R )  . . . . . . . . .  1 4 , 5 0

Gefüllt mit Tomatensoße, Fior di Latte, Schinken, Salami,

frischen Pilzen und Artischocken.

Mit Tomatensoße, Fior di Latte, frischem Gemüse und

Meeresfrüchten.

1 4 .  T O N N O  ( A , D , G )  . . . . . . . . .  1 3 , 0 0

Mit Tomatensoße, Fior di Latte, Thunfisch und Zwiebeln.

1 5 .  P A R M A  ( A , G )  . . . . . . . . .    1 5 , 5 0

Mit Tomatensoße, Fior di Latte, Tomaten, Parmaschinken, Rucola

und Parmesan.

1 3 .  F R U T T I  D I  M A R E  ( A , G , R )  . . . . .  1 4 , 0 0

1 8 .  P I Z Z A B R O T  ( A )  . . . . . . . . .  7 , 5 0

Mit Tomatensoße, Fior di Latte und Meeresfrüchten.

Mit oder ohne Knoblauch.
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R I G A T O N I  A L  F O R N O  ( A , C , G ) ² ³ . . . . . . . . .  1 6 , 5 0

Überbackene Rigatoni mit Hackfleisch-Sahnesoße, Ei und

Schinken. Wahlweise auch vegetarisch mit frischem Gemüse in

Tomatensoße, dazu ein Beilagensalat.

S P A G H E T T I  B O L O G N E S E ( A , C , L ) . . . . . . . . .  1 5 , 5 0
Spaghetti mit hausgemachter Bolognese.

dazu ein Beilagensalat.

S P A G H E T T I  C A R B O N A R A  ( A , C , G ) . . . . . . .  1 6 , 5 0

Klassisch mit knusprigem Guanciale, Pecorino Romano,

Eigelb und schwarzem Pfeffer, dazu ein Beilagensalat.

T R Ü F F E L - T A G L I O L I N I  B O W L  ( A , C , G ) . . . . .  2 6 , 5 0

Tagliolini in cremiger Trüffelsoße, serviert in der

hausgemachten Pizza-Bowl, dazu ein Beilagensalat.

L A S A G N A  C L A S S I C A  ( A , C , G , L ) . . . . . . . . . . 1 6 , 5 0

Hausgemachte Lasagne mit hackfleisch, Tomatensoße,

Béchamel und Käse überbacken, dazu ein Beilagensalat.
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d i  Carne
E N T R E C O T E  A I  F U N G H I  ( A , G , O )  . . . . . . . . . .  3 3 , 5 0

S A L M O N E  ( A , C , D , G , O )  . . . . . . . . . .  2 7 , 5 0

Mit verschiedenen Pilzen in einer Prosecco-sosse. 

Dazu ein Beilagensalat.

Frischer norwegischer Lachs in einer Cherrytomaten-Weißwein-

Soße mit frischen gefüllten Teigwaren. Dazu ein Beilagensalat.

C A L A M A R I  A L L A  G R I G L I A  ( A , R )  . . . . . . . . . .  2 3 , 5 0

Gegrillte Kalamartuben mit Spaghetti Aglio e Olio. 

Dazu ein Beilagensalat.

S C A L O P P I N E  A L  L I M O N E  ( A , C , G )  . . . . . . . . . .  2 9 , 5 0

G A M B E R O N I  A L  B R A N D Y  ( A , B )  . . . . . . . . . .  3 3 , 5 0

Zartes Kalbsschnitzel in einer aromatischen Zitronen-buttersosse

begleitet mit frischen gefüllten teigwaren. dazu ein Beilagensalat.

Gegrillte Riesengarnelen mit zwiebeln und Cherrytomaten in einer

Brandysosse. Dazu gegrilltes gemüse und ein Beilagensalat.

P E T T O  D I  P O L L O  A L L A  P I Z Z A I O L A  
( A , C , G )  . . . . . . . . . .  2 2 , 5 0
Hähnchenbrustfilet mit kapern und oliven in tomatensosse und

frischen gefüllten Teigwaren. Dazu ein Beilagensalat.
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T I R A M I S Ù  ( G )  . . . . . . . . . .  7 , 5 0

T A R T U F O  A L  L I M O N C E L L O  ( G )  . . . . . . . . . .  6 , 5 0

T A R T U F O  C L A S S I C O  ( G )  . . . . . . . . . .  6 , 5 0

T A R T U F O  A L  P I S T A C C H I O  ( G , H )  . . . . . . . . . .  6 , 5 0

Hausgemachtes Tiramisù nach italienischer Art.

Italienisches Trüffeleis mit Limoncello.

Klassisches italienisches Trüffeleis.

Italienisches Trüffeleis mit Pistazie.

E S P R E S S O ⁴  . . . . . . . . . .  3 , 0 0

C A P P U C C I N O  ( G ) ⁴  . . . . . . . . . .  3 , 5 0

L A T T E  M A C C H I A T O  ( G ) ⁴  . . . . . . . . . .  3 , 9 0



B
ev
an

de C O C A - C O L A ¹ ⁴ , ,  F A N T A ¹ , S P E Z I ¹ ⁴ ,  S P R I T E ,  
C O L A  L I G H T  0 , 3  L  . . . . . . . .  4 , 2 0

M I N E R A L W A S S E R   0 , 3  L  . . . . . . . . . .  3 , 5 0

S T I L L E S  W A S S E R   0 , 3  L  . . . . . . . . . .  3 , 5 0

S A N  P E L L E G R I N O  /  A C Q U A  P A N N A  0 , 7  L  . . .  7 , 5 0

Alkoho l f r e i

H A L L E R  L Ö W E N B R Ä U  E D E L  P I L S  ( A )  
0 , 3  L  . . . .  4 , 0 0

R A D L E R  ( A )   0 , 5  L  . . . . . . . . . .  4 , 5 0

H A L L E R  L Ö W E N B R Ä U  M E I S T E R G O L D  ( A )  
0 , 5  L  . .  5 , 0 0

H A L L E R  L Ö W E N B R Ä U  H E F E W E I Z E N  A L K O H O L F R E I  ( A )   
0 , 5  L  . . . . . . . . . .  5 , 5 0

M O H R E N K Ö P F L E  D U N K L E S  H E F E W E I Z E N  ( A )   
0 , 5  L  . . . . . . . . . .  5 , 5 0

P A U L A N E R  H E F E W E I Z E N  ( A )  
0 , 5  L  . . . . . . . . . .  5 , 5 0

Birra
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P R I M I T I V O  ( O )   
0 , 7 5  L  . . . . . . . . . .  2 4 , 0 0

G R E C O  D I  T U F O  ( O )   
0 , 7 5  L  . . . . . . . . . .  3 6 , 0 0

M O N T E P U L C I A N O  D ’ A B R U Z Z O  ( O )  
0 , 7 5  L  . . . . . . . . . .  2 4 , 0 0

P I N O T  G R I G I O  S A N T A  M A R G H E R I T A  ( O )   
0 , 7 5  L  . . . . . . . . . .  2 3 , 0 0

R E G A L E A L I  ( O )   
0 , 7 5  L  . . . . . . . . . .  2 3 , 0 0

C H I A N T I  R I S E R V A  B A N F I  ( O )   
0 , 7 5  L  . . . . . . . . . .  3 3 , 0 0

L U G A N A  ( O )   
0 , 7 5  L  . . . . . . . . . .  3 3 , 0 0

V in i  Ro s s i

V in i  Bianchi

V in i  Ro s e



Vi
n

i 
da

 T
av

ol
a

D
ig

es
ti

vi

P I N O T  G R I G I O  ( O )   
0 , 2  L  . . . . . . . . . .  5 , 5 0

L A M B R U S C O  ( O )   
0 , 2  L  . . . . . . . . . .  4 , 5 0

R O S É  ( O )   
0 , 2  L  . . . . . . . . . .  4 , 5 0

S A M B U C A   2  C L  . . . . . . . . . .  3 , 0 0

F E R N E T  B R A N C A   2  C L  . . . . . . . . . .  3 , 5 0

F R A S C A T I  ( O )   
0 , 2  L  . . . . . . . . . .  4 , 5 0

R A M A Z Z O T T I   2  C L  . . . . . . . . . .  3 , 5 0

A V E R N A   2  C L  . . . . . . . . . .  3 , 5 0

W E I N S C H O R L E  ( O )   
0 , 2  L  . . . . . . . . . .  4 , 0 0

C H I A N T I  ( O )   
0 , 2  L  . . . . . . . . . .  5 , 0 0

G R A P P A  D I  P R O S E C C O   2  C L  . . . . . . . . . .  3 , 5 0

M O N T E N E G R O   2  C L  . . . . . . . . . .  3 , 5 0

M O N T E P U L C I A N O  D ’ A B R U Z Z O  ( O )   
0 , 2  L  . . . . . . . . . .  6 , 0 0
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A  =  G L U T E N H A L T I G E S  G E T R E I D E  ( W E I Z E N ,  R O G G E N ,  G E R S T E ,  H A F E R ,
     D I N K E L ,  K A M U T  O D E R  H Y B R I D S T Ä M M E )

B  =  K R E B S T I E R E  U N D  D A R A U S  G E W O N N E N E  E R Z E U G N I S S E

C  =  E I E R  U N D  D A R A U S  G E W O N N E N E  E R Z E U G N I S S E

D  =  F I S C H  U N D  D A R A U S  G E W O N N E N E  E R Z E U G N I S S E

E  =  E R D N Ü S S E  U N D  D A R A U S  G E W O N N E N E  E R Z E U G N I S S E

F  =  S O J A B O H N E N  U N D  D A R A U S  G E W O N N E N E  E R Z E U G N I S S E

G  =  M I L C H  U N D  D A R A U S  G E W O N N E N E  E R Z E U G N I S S E  
      ( E I N S C H L I E S S L I C H  L A K T O S E )

H  =  S C H A L E N F R Ü C H T E  ( M A N D E L N ,  H A S E L N Ü S S E ,  W A L N Ü S S E ,  C A S H E W ,
      P E K A N N Ü S S E ,  P A R A N Ü S S E ,  P I S T A Z I E N ,  M A C A D A M I A -  U N D
      Q U E E N S L A N D N Ü S S E )

L  =  S E L L E R I E  U N D  D A R A U S  G E W O N N E N E  E R Z E U G N I S S E

M  =  S E N F  U N D  D A R A U S  G E W O N N E N E  E R Z E U G N I S S E

N  =  S E S A M S A M E N  U N D  D A R A U S  G E W O N N E N E  E R Z E U G N I S S E

O  =  S C H W E F E L D I O X I D  U N D  S U L F I T E  ( A B  1 0  M G / K G  O D E R  1 0  M G / L )

P  =  L U P I N E N  U N D  D A R A U S  G E W O N N E N E  E R Z E U G N I S S E

R  =  W E I C H T I E R E  U N D  D A R A U S  G E W O N N E N E  E R Z E U G N I S S E

¹  =  M I T  F A R B S T O F F
²  =  M I T  K O N S E R V I E R U N G S S T O F F
³  =  M I T  A N T I O X I D A T I O N S M I T T E L
⁴  =  K O F F E I N H A L T I G
⁵  =  M I T  S Ü S S U N G S M I T T E L
⁶  =  E N T H Ä L T  E I N E  P H E N Y L A L A N I N Q U E L L E
⁷  =  C H I N I N H A L T I G
⁸  =  G E S C H W Ä R Z T


	Aperitif
	Zuppe
	Antipasti
	APEROL¹ (O) / HUGO (O) .............. 7,50
	SARTI SPRITZ¹ (O) .............. 8,50
	PROSECCO (O)  .............. 4,90
	TOMATENSUPPE (G) .............. 6,50
	MINESTRONE (A,L)  ......... 7,50
	CARPACCIO (G,M) .......... 13,50
	CAPRESE (G) .............. 10,50
	BRUSCHETTA (A) .............. 8,00

	Insalate
	Bambini
	INSALATA MISTA (G,M) .......... 8,50
	INSALATA DI TONNO (D,G,M) .......... 8,50
	CHEFSALAT (B,C,D,G,M)²³ .......... 14,50
	CAPRICCIOSA (C,G,M)²³ .......... 13,50
	RIGATONI / SPAGHETTI NAPOLI (A) ..... 8,00
	RIGATONI / SPAGHETTI BOLOGNESE (A,C,L) ... 8,50
	KINDERPIZZA (A,G)²³ .......... 8,50

	Pizze
	1.  MARGHERITA (A,G)  .............  9,50
	2.  MARINARA (A) ......... 9,50
	3. SALAME (A,G)²³ ......... 10,50
	4. PROSCIUTTO (A,G)²³ ......... 10,50
	5. REGINELLA (A,G)²³ ......... 12,00
	6. 4 STAGIONI (A,G)²³ ......... 13,00
	7. SPECIALE (A,G)²³ ......... 12,90
	8. DIAVOLA (A,G)⁸ ......... 12,50
	9. 4 FORMAGGI (A,G) ......... 12,50
	10. HAWAII (A,G)²³ .........   99,50

	Pizze
	11. ORTOLANA (A,G) ......... 13,00
	12. CALZONE (A,G)²³ ......... 13,00
	13. FRUTTI DI MARE (A,G,R) ..... 14,00
	14. TONNO (A,D,G) ......... 13,00
	15. PARMA (A,G) .........   15,50
	16. AL SALMONE (A,D,G)  13,50
	17. MARE E MONTI (A,G,R) ......... 14,50
	18. PIZZABROT (A) ......... 7,50

	Primi Piatti
	RIGATONI AL FORNO (A,C,G)²³......... 16,50
	SPAGHETTI BOLOGNESE(A,C,L)......... 15,50
	LASAGNA CLASSICA (A,C,G,L)..........16,50
	SPAGHETTI CARBONARA (A,C,G)....... 16,50
	TRÜFFEL-TAGLIOLINI BOWL (A,C,G)..... 26,50

	Secondi Piatti
	di Carne
	FILETTO DI MANZO ALLA ROBESPIERRE (A,G,O) .......... 33,50
	PETTO DI POLLO ALLA PIZZIAIOLA  (A,C,G) .......... 22,50

	di Pesce
	SALMONE (A,C,D,G,O) .......... 27,50
	CALAMARI ALLA GRIGLIA (A,R) .......... 23,50
	GAMBERONI (A,B) .......... 33,50

	Cafe
	Dolce
	ESPRESSO⁴ .......... 3,00
	CAPPUCCINO (G)⁴ .......... 3,50
	LATTE MACCHIATO (G)⁴ .......... 3,90
	TIRAMISÙ (G) .......... 7,50
	TARTUFO CLASSICO (G) .......... 6,50
	TARTUFO AL LIMONCELLO (G) .......... 6,50
	TARTUFO AL PISTACCHIO (G,H) .......... 6,50

	Bevande
	Alkoholfrei
	Birra
	Vini in Bottiglia
	Vini Rossi
	Vini Bianchi
	Vini Rose
	Vini da Tavola
	Digestivi
	Allergene
	Zusatzstoffe



