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HAUSGEMACHTE TOMATENSUPPE, VERFEINERT MIT FRISCHEN KRAUTERN.

VELNESTER ONEZCASES

KLASSISCHE ITALIENISCHE GEMUSESUPPE MIT SAISONALEM
GEMUSE.

AR A GCTEL (G- s, 1.3::5:Q

HAUCHDUNN GESCHNITTENES RINDERFILET MIT TOMATEN,
RUCOLA, PARMESAN UND ZITRONEN-VINAIGRETTE.

CRR R SR S G S e 10,50

TOMATEN UND MOZZARELLA MIT FRISCHEM BASILIKUM UND
OLIVENOL EXTRA VERGINE.

BRALSE HETREA (AN, et s 8,00

KLASSISCHE BRUSCHETTA MIT KNOBLAUCH, TOMATEN,
BASILIKUM UND OLIVENOL EXTRA VERGINE.
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JoNESSA-EaA = WIS G 7 e 8550

VERSCHIEDENE BLATTSALATE MIT GURKEN, TOMATEN, RADIESCHEN UND
KAROTTEN, DAZU HAUSGEMACHTES JOGHURT-DRESSING.

NS Aulester T AR T O NI O Clols O V)i 8.50

VERSCHIEDENE BLATTSALATE MIT THUNFISCH, ZWIEBELN UND
HAUSGEMACHTEM JOGHURT-DRESSING.

Spsy T s m T O e g R G\ R ARG T 14,50

VERSCHIEDENE BLATTSALATE MIT GURKEN, TOMATEN, RADIESCHEN,
KAROTTEN, EI, PAPRIKA, THUNFISCH, SCAMPI UND HAUSGEMACHTEM
JOGHURT-DRESSING.

ARSI S O G PL TN N Ry,

VERSCHIEDENE BLATTSALATE MIT GURKEN, TOMATEN, RADIESCHEN,
KAROTTEN, EI, PAPRIKA, VORDERSCHINKEN, HAHNCHENBRUSTSTREIFEN
UND HAUSGEMACHTEM JOGHURT-DRESSING.

Rl G @ INT 2SS A GREES T INAP O A A e 8,00

MIT TOMATENSOSSE.

Rl G AL QNS S PAIGELELT RIS B Ol G N E STESCAS Gdlr) -

MIT HAUSGEMACHTER BOLOGNESE.

KEND R Rl A G 2t g o 8,50

WAHLWEISE MIT SALAMI ODER SCHINKEN.
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MIT TOMATENSOSSE UND FIOR DI LATTE .

Zema AR TR ASGA T ™ " o NP

MIT TOMATENSOSSE, KNOBLAUCH UND OREGANO.

D Al UV Ere A GBS Sl 10,50

MIT TOMATENSOSSE, FIOR DI LATTE UND SALAML.

PO SRR LT O Gl ot oo 10,50

MIT TOMATENSOSSE, FIOR DI LATTE UND SCHINKEN.

2 RGN L Al L2 o w60

MIT TOMATENSOSSE, FIOR DI LATTE, SCHINKEN UND FRISCHEN PILZEN.

frdesS AL O N TG ) 2857 = 560

MIT TOMATENSOSSE, FIOR DI LATTE, SCHINKEN, SALAMI, FRISCHEN
PILZEN UND ARTISCHOCKEN.

- S bR A IS G T - o, R,

MIT TOMATENSOSSE, FIOR DI LATTE, SCHINKEN, SALAMI UND
FRISCHEN PILZEN.

Qo BRlA N P A A B, s 0,576

MIT TOMATENSOSSE, FIOR DI LATTE, OLIVEN UND SCHARFER SALSICCIA.
P - OV OGN A G S 12:58

MIT TOMATENSOSSE UND VIER VERSCHIEDENEN KASESORTEN.

e L A A LI CAS RS 0. 30

MIT TOMATENSOSSE, FIOR DI LATTE, SCHINKEN UND ANANAS.
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MIT TOMATENSOSSE, FIOR DI LATTE UND FRISCHEM GEMUSE.

SO J S BRI N O 5. G 3y e PN L3070

GEFULLT MIT TOMATENSOSSE, FIOR DI LATTE, SCHINKEN, SALAMI,
FRISCHEN PILZEN UND ARTISCHOCKEN.

o o= "1 O I R e LG PR e T g R Lm0

MIT TOMATENSOSSE, FIOR DI LATTE UND MEERESFRUCHTEN.

DO NN O (ARG s 13,00

MIT TOMATENSOSSE, FIOR DI LATTE, THUNFISCH UND ZWIEBELN.

[ RARM A AT T RS,

MIT TOMATENSOSSE, FIOR DI LATTE, TOMATEN, PARMASCHINKEN, RUCOLA
UND PARMESAN.

P65 ALSA L IVEOUNES (BTG Fasdes 50
MIT TOMATENSOSSE, FIOR DI LATTE, LACHS UND RUCOLA.

1 7 EA REGE- OGNl - CA S R e 14,50

MIT TOMATENSOSSE, FIOR DI LATTE, FRISCHEM GEMUSE UND
MEERESFRUCHTEN.

LR AR TN S o £ 20

MIT ODER OHNE KNOBLAUCH.
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UBERBACKENE RIGATONI MIT HACKFLEISCH-SAHNESOSSE, EI UND
SCHINKEN. WAHLWEISE AUCH VEGETARISCH MIT FRISCHEM GEMUSE IN
TOMATENSOSSE, DAZU EIN BEILAGENSALAT.

R B P RS LR G BT BN il SR 2 5 o G BN e S 1559

SPAGHETTI MIT HAUSGEMACHTER BOLOGNESE.
DAZU EIN BEILAGENSALAT.

LASPAEG N ASOL ASS FEATCASE, Goldeser, Sic 26555

HAUSGEMACHTE LASAGNE MIT HACKFLEISCH, TOMATENSOSSE,
BECHAMEL UND KASE UBERBACKEN, DAZU EIN BEILAGENSALAT.

S AcC B e AR B CFNEA R A SEAS O GRS =T eSS0

KLASSISCH MIT KNUSPRIGEM GUANCIALE, PECORINO ROMANO,
EIGELB UND SCHWARZEM PFEFFER, DAZU EIN BEILAGENSALAT.

TRUFFEL-TAGLIOLINI BOWL (A,C,G).....

TAGLIOLINI IN CREMIGER TRUFFELSOSSE, SERVIERT IN DER
HAUSGEMACHTEN PIZZA-BOWL, DAZU EIN BEILAGENSALAT.

26550
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MIT VERSCHIEDENEN PILZEN IN EINER PROSECCO-SOSSE.
DAZU EIN BEILAGENSALAT.

S AP RENESA B EM.ONES (A 656 ) i, 2028

ZARTES KALBSSCHNITZEL IN EINER AROMATISCHEN ZITRONEN-BUTTERSOSSE
BEGLEITET MIT FRISCHEN GEFULLTEN TEIGWAREN. DAZU EIN BEILAGENSALAT.

PETRFOsEL P-OEL-OSATEISA PTFLZATOEA
O e 22,50

HAHNCHENBRUSTFILET MIT KAPERN UND OLIVEN IN TOMATENSOSSE UND
FRISCHEN GEFULLTEN TEIGWAREN. DAZU EIN BEILAGENSALAT.

SALMGN EASTEDRGE0) ) s, 2750
FRISCHER NORWEGISCHER LACHS IN EINER CHERRYTOMATEN-WEISSWEIN-

SOSSE MIT FRISCHEN GEFULLTEN TEIGWAREN. DAZU EIN BEILAGENSALAT.

A AMAR F A LLAGCREGEIAZCATRIF — S5e= 2320

GEGRILLTE KALAMARTUBEN MIT SPAGHETTI AGLIO E OLIO.
DAZU EIN BEILAGENSALAT.

GAMBERGNT AELBRANDY (ABY . s 3 34540

GEGRILLTE RIESENGARNELEN MIT ZWIEBELN UND CHERRYTOMATEN IN EINER
BRANDYSOSSE. DAZU GEGRILLTES GEMUSE UND EIN BEILAGENSALAT.
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HAUSGEMACHTES TIRAMISU NACH ITALIENISCHER ART.
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KLASSISCHES ITALIENISCHES TRUFFELEIS.

LleREE O A Lo L TMON CEEEO -CET et o 6,50

ITALIENISCHES TRUFFELEIS MIT LIMONCELLO.

AR U TR AN P LS e A S FRE O Gl o 6,50

ITALIENISCHES TRUFFELEIS MIT PISTAZIE.
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A= G U T-ENH A TREG ES =G E-RPRBIDE GWETZ EN, R OGGEEN. SGERSTRE; -H ASFERs
DINKEL, KAMUT ODER HYBRIDSTAMME)

B =KREBSTIERE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE
C = EIER UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

D = FISCH UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

E =ERDNUSSE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

F = SOJABOHNEN UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

G = MILCH UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE
CEBNIS € HELESS L T C He IFAKT O:SEY)

H=SCHALENFRUCHTE (MANDELN, HASELNUSSE, WALNUSSE, CASHEW,
PEKANNUSSE, PARANUSSE, PISTAZIEN, MACADAMIA- UND
QUEENSLANDNUSSE)

L =< SETLEREEZUNCD, DARATS . GEWa@NNLE NE--ERZELG NS SE

M = SENF UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

N = SESAMSAMEN UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

O. = SSGHW:E FEERFO X1 DUNED*S U T FETES(AB%1.0@MG7 K G=@:DEBR "1 0-M:GZL?)

P=LUPINEN UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

R = WEICHTIERE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

MIT FARBSTOFF

MIT KONSERVIERUNGSSTOFF

MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL
KOFFEINHALTIG

MIT SUSSUNGSMITTEL
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	Aperitif
	Zuppe
	Antipasti
	APEROL¹ (O) / HUGO (O) .............. 7,50
	SARTI SPRITZ¹ (O) .............. 8,50
	PROSECCO (O)  .............. 4,90
	TOMATENSUPPE (G) .............. 6,50
	MINESTRONE (A,L)  ......... 7,50
	CARPACCIO (G,M) .......... 13,50
	CAPRESE (G) .............. 10,50
	BRUSCHETTA (A) .............. 8,00

	Insalate
	Bambini
	INSALATA MISTA (G,M) .......... 8,50
	INSALATA DI TONNO (D,G,M) .......... 8,50
	CHEFSALAT (B,C,D,G,M)²³ .......... 14,50
	CAPRICCIOSA (C,G,M)²³ .......... 13,50
	RIGATONI / SPAGHETTI NAPOLI (A) ..... 8,00
	RIGATONI / SPAGHETTI BOLOGNESE (A,C,L) ... 8,50
	KINDERPIZZA (A,G)²³ .......... 8,50

	Pizze
	1.  MARGHERITA (A,G)  .............  9,50
	2.  MARINARA (A) ......... 9,50
	3. SALAME (A,G)²³ ......... 10,50
	4. PROSCIUTTO (A,G)²³ ......... 10,50
	5. REGINELLA (A,G)²³ ......... 12,00
	6. 4 STAGIONI (A,G)²³ ......... 13,00
	7. SPECIALE (A,G)²³ ......... 12,90
	8. DIAVOLA (A,G)⁸ ......... 12,50
	9. 4 FORMAGGI (A,G) ......... 12,50
	10. HAWAII (A,G)²³ .........   99,50

	Pizze
	11. ORTOLANA (A,G) ......... 13,00
	12. CALZONE (A,G)²³ ......... 13,00
	13. FRUTTI DI MARE (A,G,R) ..... 14,00
	14. TONNO (A,D,G) ......... 13,00
	15. PARMA (A,G) .........   15,50
	16. AL SALMONE (A,D,G)  13,50
	17. MARE E MONTI (A,G,R) ......... 14,50
	18. PIZZABROT (A) ......... 7,50

	Primi Piatti
	RIGATONI AL FORNO (A,C,G)²³......... 16,50
	SPAGHETTI BOLOGNESE(A,C,L)......... 15,50
	LASAGNA CLASSICA (A,C,G,L)..........16,50
	SPAGHETTI CARBONARA (A,C,G)....... 16,50
	TRÜFFEL-TAGLIOLINI BOWL (A,C,G)..... 26,50

	Secondi Piatti
	di Carne
	FILETTO DI MANZO ALLA ROBESPIERRE (A,G,O) .......... 33,50
	PETTO DI POLLO ALLA PIZZIAIOLA  (A,C,G) .......... 22,50

	di Pesce
	SALMONE (A,C,D,G,O) .......... 27,50
	CALAMARI ALLA GRIGLIA (A,R) .......... 23,50
	GAMBERONI (A,B) .......... 33,50

	Cafe
	Dolce
	ESPRESSO⁴ .......... 3,00
	CAPPUCCINO (G)⁴ .......... 3,50
	LATTE MACCHIATO (G)⁴ .......... 3,90
	TIRAMISÙ (G) .......... 7,50
	TARTUFO CLASSICO (G) .......... 6,50
	TARTUFO AL LIMONCELLO (G) .......... 6,50
	TARTUFO AL PISTACCHIO (G,H) .......... 6,50

	Bevande
	Alkoholfrei
	Birra
	Vini in Bottiglia
	Vini Rossi
	Vini Bianchi
	Vini Rose
	Vini da Tavola
	Digestivi
	Allergene
	Zusatzstoffe



